
OSTERIA DI CAMPAGNA



Per gli Amanti del Bello
e del Buono,

i Gastronauti erranti,
i Curiosi dei nuovi sapori,

i Sostenitori della tradizione.



La scoperta di un piatto nuovo
è più preziosa per il genere umano 
che la scoperta di una nuova stella. 

Anthelme Brillat-Savarin

Menù Degustazione

CACCIAGIONE

Acqua, Vino Sangiovese “Il Rosso”
o Borgo Friano di Podere Vecciano Caffè e Limoncino

PETTO D’OCA SU LETTO DI VALERIANA
POLENTA CON CAPRIOLO

-
PAPPARDELLE AL CINGHIALE

-
CINGHIALETTO AL MIRTO
CON TORTINO DI PATATE

-
TORTA DI MELE

30 EURO



ANTIPASTO DI STAGIONE DALL’AZIENDA AGRICOLA
-

RAVIOLO VERDE ORO
CON SALSICCIA SGRANATA, PENDOLINI E FOSSA

-
TAGLIATELLE AL RAGÙ TAGLIATO A COLTELLO 

-
GRIGLIATA DI CARNI SELEZIONATE

oppure
SPECIALITÀ AL FUOCO (QUANDO C’È)

PATATE AL FORNO
-

CIAMBELLA E CROSTATA

30 EURO

Menù Degustazione
Richiede la partecipazione di tutti i commensali

Acqua, Vino Sangiovese “Il Rosso”
o Borgo Friano di Podere Vecciano Caffè e Limoncino

Le ricette di cucina sono
un bene universale estremamente

democratico, un tesoro che
appartiene a tutti e che come

le sette note può essere 
combinato in migliaia e migliaia
di modi e diventare personale,

a volte unico. 
Paola Maugeri



Dimmi quel che mangi
e ti dirò chi sei. 
Anthelme Brillat-Savarin

Alcuni prodotti potrebbero essere congelati a secondo della reperibilità.
Coperto piadina pane Euro 1,50 / ingresso nelle aree piscine non incluso.

I prodotti ittici da consumarsi crudi sono stati sottoposti ad abbattimento preventivo.

INSALATA DI FINOCCHIETTO    	 8
E MELOGRANO E SCAGLIE DI MANDORLE

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO   	 12

POLENTA COL CAPRIOLO   	 9

FAGIOLI SALCICCIA E COTICHE   	 8

FAVA E CICORIA  	 8

PETTO D’OCA AFFUMICATO SU LETTO DI VALERIANA   	 9

ANCHOAS DEL CANTABRICO   	 10
CON MOZZARELLA DI BUFALA E BURRO SALATO

Antipasti



Primi Piatti
CAPPELLETTI IN BRODO	 10 

STOZZAPRETI DI “GRANO GENTIL ROSSO”   	 10
MACINATO A PIETRA 
ALLA CARBONARA CON GUANCIALE
E UOVA DEL CONTADINO E PECORINO

TAGLIATELLE AL RAGÙ TAGLIATO A COLTELLO   	 9

MEZZELUNE CARNI E RICOTTA   	 10
AI FUNGHI PORCINI

TRIPPA IN TERRACOTTA 	 8

GNOCCO ROSSO CON RAGÙ BIANCO DI CONIGLIO   	 9

RAVIOLO VERDE ORO SALSICCIA SGRANATA   	 9
PENDOLINI E FORMAGGIO DI FOSSA

PAPPARDELLE AL CINGHIALE	 9

BIS DI PRIMI PIATTI  MIN. PER DUE PERSONE   	 CADAUNO   12  

PER I PIÙ PICCINI I GRANDI CLASSICI   	 7
RAGÙ, PANNA, POMODORO, BURRO E SALVIA, PASTICCIO

Alcuni prodotti potrebbero essere congelati a secondo della reperibilità.
Coperto piadina pane Euro 1,50 / ingresso nelle aree piscine non incluso.

I prodotti ittici da consumarsi crudi sono stati sottoposti ad abbattimento preventivo.

La vita è una combinazione
di pasta e magia. 

Federico Fellini



Secondi
TAGLIATA DI CARNI BIANCHE   	 9
ARANCE E SCAGLIE DI GRANA

POLLETTO NOSTRANO ALLA CACCIATORA AL TEGAME  	 12

BRASATO DI ANGUS AL SANGIOVESE   	 12
“TENUTA GAIANO RISERVA 2014” 
CON MISTICANZA DI VERDURE

CONIGLIO DISOSSATO IN PORCHETTA   	 10
CON PESTO DI POMODORI SECCHI,
CRUDO E BASILICO SU CREMA DI CAROTE

STRACOTTO D’ASINO 	 10
CON PUREA DI ZUCCA E PATATE

GRIGLIATA DI CARNI SELEZIONATE AI FERRI   	 10

TOMINO E VERDURE GRIGLIATE  	 9

FALAFEL DI CECI ADAGIATI	 9	
SU UN LETTO DI MISTICANZA

CINGHIALETTO AL MIRTO	 12

TAGLIATA DI MANZO (MIN300 G)   	 15

TAJINE DI AGNELLO ALLA MAROCCHINA   	 12
Alcuni prodotti potrebbero essere congelati a secondo della reperibilità.

Coperto piadina pane Euro 1,50 / ingresso nelle aree piscine non incluso.
I prodotti ittici da consumarsi crudi sono stati sottoposti ad abbattimento preventivo.

Ho bisogno di conoscere
la storia di un alimento.

Devo sapere da dove viene.
Devo immaginarmi le mani

che hanno coltivato, lavorato
e cotto ciò che mangio. 

Carlo Petrini



Contorni

Alcuni prodotti potrebbero essere congelati a secondo della reperibilità.
Coperto piadina pane Euro 1,50 / ingresso nelle aree piscine non incluso.

I prodotti ittici da consumarsi crudi sono stati sottoposti ad abbattimento preventivo.

 Il segreto del mio lungo matrimonio?
Andiamo al ristorante due volte
a settimana. Ceniamo a lume
di candela, musica romantica
e qualche passo di danza…

Lei ci va il martedì e io il venerdì. 
Henny Youngman

INSALATA MISTA   	 4
PATATE AL FORNO   	 4
VERDURE ALLA GRIGLIA   	 5
PATATINE FRITTE   	 4
ERBE SALTATE IN PADELLA   	 5

hamburger con patate fritte

HAMBURGER DI SCOTTONA MARCHIGIANA 200G   	 8
HAMBURGER DI SCOTTONA MARCHIGIANA 400G   	 12 
HAMBURGER DI LENTICCHIE   	 8

dolci fatti in casa 
MASCARPONE	 4
PANNA RAPPRESA AL LIMONE   	 4
CHEESE CAKE AI FRUTTI ROSSI	 4
CRUMBLE ALLE PERE   	 4
CROSTATA E CIAMBELLA   	 4
TORTA DI MELE	 4



Freelandia Agriturismo

Le persone allergiche o intolleranti ad una o più
sostanze sono gentilmente pregate di informare

il personale in servizio, che provvederà ad indicare
gli alimenti privi degli allergeni specifici.


