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LE PERSONE ALLERGICHE O INTOLLERANTI AD UNA O PIU
SOSTANZE SONO GENTILMENTE PREGATE DI INFORMARE
IL PERSONALE IN SERVIZIO, CHE PROVVEDERA AD INDICARE
GLI ALIMENTI PRIVI DEGLI ALLERGENI SPECIFICI.
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Per gli Amanti
del Bello e del Buono,
1 Gastronauti erranta,
1 Curiosi dei nuovi sapori,
1 Sostenitort della tradizione.

MENU DEGUSTAZIONE

Richiede la partecipazione di tutti i commensali

~_ €

PETTO D’OCA AFFUMICATO @
su Misticanza di Verdure e Mandarini
POLENTA cON CAPRIOLO
PAPPARDELLE ALLA LEPRE
CINGHIALE AL RuM E MIRTO
PATATE AL FORNO
DoLc1 SEccHI DELLA CAsA

Acqua, Vino Sangiovese Superiore Tenuta Gaiano
Caffe e Limoncino

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI A SECONDA DELLA REPERIBILITA / COPERTO PIADINA PANE 1,50
I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARSI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO PREVENTIVO

CONTORNI

ONLR__ %)
INSALATA MISTA Q
PATATE AL FORNO 0
VERDURE ALLA GRIGLIA e
GRATIN AL FORNO 0
ERBE SALTATE IN PADELLA e

HAMBURGER
Con Patate Fritte

W

HAMBURGER CLASSICO FREELANDIA Q
HAMBURGER DOPPIO 300G “FREELANDIA” @
HAMBURGER DI LENTICCHIE @
HAMBURGER DI WAGYU @

DoLrci FaTTI 1N CAsA

CNR__— N _9m)
GELATO FLAMBE 0

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA E CARAMELLO e
MASCARPONE BIANCO AI FrRUTTI DI BOSco e
CROSTATA E CIAMBELLA e

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI A SECONDA DELLA REPERIBILITA / COPERTO PIADINA PANE 1,50

I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARSI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO PREVENTIVO



SECONDI
(W)

TARTARRE DI TONNO @

TAGLIATA DI CARNI BIANCHE e
Arance e Scaglie di Grana

BoccoONCINI DI RANA PESCATRICE @
in Crema di Castagna

GALLETTO ALLA DIAVOLA (25 MIN DI COTTURA) @
SPEZZATINO DI CAPRIOLO CON POLENTA MORBIDA @

BRASATO DI ANGUS AL SANGIOVESE
“Tenuta Gatano Riserva 2013” con Polenta

CONIGLIO DISOSSATO IN PORCHETTA @
con Pesto di Pomodori Secchi,

Crudo e Basilico su Cvema di Carote

POLPETTINE DI BACCALA
Mantecate su letto di Verdure e Olive Taggiasche

GRIGLIATA DELLE CINQUE CARNI AI FERRI @
SCAMORZA "DEL PERDONO" ALLA GRIGLIA CON VERDURE 0

TAGLIATA DI MANZO (MIN300 G) @

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI A SECONDA DELLA REPERIBILITA / COPERTO PIADINA PANE 1,50
I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARSI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO PREVENTIVO

MENU DEGUSTAZIONE

Richiede la partecipazione di tutti i commensali

~_ @

ANTIPASTI CALDI FREDDI FREELANDIA @
RavioLo VERDE ORO
con Salsiccia Sgranata, Pendolini e Fossa
GRIGLIATA DELLE 5 CARNI
PATATE AL FORNO
GELATO FLAMBE

~_ @

P1apiNA "MINO"
Stracchino, misticanza, savdoncini marvinati
e cipolletta rossa di Tropea
RAvVIOLI RIPIENI DI PESCE
Saute di Cozze e Pesto di Pomodorini Pugliesi
POLPETTINE DI BACCALA
RANA PESCATRICE
in crema di castagna
PANNA COTTA ALLA VANIGLIA E CARAMELLO

Acqua, Vino Sangiovese Superiorve Tenuta Gaiano
o Borgo Friano di Podere Vecciano
Caffe e Limoncino

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI A SECONDA DELLA REPERIBILITA / COPERTO PIADINA PANE 1,50
I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARSI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO PREVENTIVO



ANTIPASTI
(W)

SPINACINI TENERI CON PERE AROMATIZZATE @
al Limone, Noci e Scaglie di Grana

CARPACCIO DI MANZO FuME RucorLA E GRANA @
SELEZIONE DI SALUMI DEL TERRITORIO @
PiapiNA "MINO"

Stracchino, misticanza, sardoncini marinati
e cipolletta rossa di Tropea

PETTO D’OCA AFFUMICATO e
su Misticanza di Verdure e Mandarini

TACCHINELLA TIEPIDA
at Funghi di Bosco

VELLUTATA DI ZUCCA e
e Crostini all’Aglio e curcuma

TOMINO AL MIELE DI CASTAGNO 9
e Crostone ai Funghi

SELEZIONE DI FORMAGGI
accompagnati da Marmellata fatta in casa

SAPORI DELL'AGRITURISMO FREELANDIA @ CADAUNO
FREDDO CALDO / MIN. PER DUE PERSONE

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI A SECONDA DELLA REPERIBILITA / COPERTO PIADINA PANE 1,50
I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARSI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO PREVENTIVO

PriM1 PIATTI
CR__— L N _ 9%

CAPPELLETTI IN BRODO Q
TAGLIATELLE AL RAGU TAGLIATO A COLTELLO e
GNocco Rosso coN RaGgt Bianco b1 CONIGLIO @

RAVIOLO VERDE ORO SALSICCIA SGRANATA @
Pendolini e Formaggio di Fossa

AGNOLOTTI AI FUNGHI PORCINI @
PAPPARDELLE AL CINGHIALE @

RAvIOLI RIPIENI DI PESCE
Saute di Cozze e Pesto di Pomodorini Pugliesi

STROZZAPRETI “BRUTTI MA BUoNT1” @
di Farina di Farro e Zucchine

Bis D1 PRiMI PIATTI MIN. PER DUE PERSONE @ CADAUNO

PER 1 PIU PICCINI I GRANDI CLASSICI a
Ragu, Panna, Pomodoro, Burro e Salvia, Pasticcio

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI A SECONDA DELLA REPERIBILITA / COPERTO PIADINA PANE 1,50
I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARSI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO PREVENTIVO



